
     MENU DU 25 AU 29 MAI 2026 

 

 

PAIN BIO A TOUS LES REPAS LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

MIDI 

ENTREES 

Feuilleté bolognaise  

Salade de blé marine  

Salade de tomates  

Bol de salade 

Carottes râpées  

Œufs durs mayonnaise   

Feuilleté bolognaise  

Bol de salade 

Salade Méchouia maison  

Tomates au basilic  

½ pamplemousse  

Bol de salade 

Pastèque  

Asperges blanche mimosa  

Melon  

Bol de salade   

 Chou blanc aux pommes et 

jambon  

Pizza jambon fromage  

Bol de salade  

PLATS 

PLATS VEGETARIENS 

PRODUITS BIO 

Filet de cabillaud aux fruits de mer   

Tomates farcies maison  

Jambon grillé sauce madère    

Saumon sauce aneth cirtron  

Escalope de dinde sauce 

provençale   

Hachis parmentier  

Hachis parmentier VEGE  

Beignets de calamar  

Pilons de poulet à l’indienne   

Filet de hoki meunière  

Cordon bleu   

 

ACCOMPAGNEMENTS 

 

Pommes rissolées  

Epinards à la crème    

Penne  

Colombo de légumes  

Haricots blancs     

Purée  

Ratatouille maison    

Riz de Camargue IGP  

Courgettes à l’indienne    

Pommes rissolées  

Légumes couscous   

LAITAGES 

DESSERTS 

Tome des Pyrénées IGP  

Yaourt nature 

Cheescake Oréo  

Crème dessert chocolat  

Banane  

Saint-Nectaire AOP  

Yaourt nature 

Compote de pommes  

Fromage blanc aux fraises    

Compote de pêches  

Pomme rouge    

Camembert portion  

Yaourt nature 

Rose des sables  

Compote de pommes  

Kiwi   

 Cantadou  

Yaourt nature  

Baba à la Chantilly  

Beignet pomme  

Cerises  

Kiri portion  

Yaourt nature  

Poire au sirop  

Barre glacée mars  

Banane 

       

SOIR 

ENTREES 
Pâté croûte  

Bol de salade 

Salade de riz camarguaise  

Bol de salade 

Radis beurre  

Bol de salade   

Tomates mozzarella  

Bol de salade   

 

 

PLATS 

PLATS VEGETARIENS 

PRODUITS BIO  

Pilons de poulet à la basquaise  

Dos de colin sauce provençale    

Boulettes de bœuf sauce 

tomate  

Filet de colin duglere   

Filet de poisson blanc pané    
Sauce bolognaise  

Pasta alla norma   
 

ACCOMPAGNEMENTS 
Gratin de coquillettes  

Jardinière de légumes   

Pommes « boulangère » 

Haricots plats persillés 

  Semoule de couscous  

Gratin de courgettes  

 Epinards à la crème  

Penne 
 

LAITAGES 

DESSERTS 

Edam portion  

Yaourt nature sucré 

Compote de poire  

Pomme golden  

Rondelé aux noix     

Yaourt nature sucré 

Chausson aux pommes  

Kiwi  

  Croclait  

Yaourt nature  

Salade de fruits  

Fraises  

Vache qui rit  

Yaourt sucré  

Riz au lait orange et raisins  

Kiwi   
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