
     MENU DU 18 AU 22 MAI 2026 

 

PAIN BIO A TOUS LES REPAS LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI : THEME FERIA  VENDREDI 

MIDI 

ENTREES 

Feuilleté au fromage  

Concombre vinaigrette  

Œufs durs macédoine de légumes  

Bol de salade 

½ pamplemousse  

Salade coleslaw 

Bol de salade 

Melon  

Surimi mayonnaise  

Chou-fleur vinaigrette  

Bol de salade 

Jambon sec et melon  

Céleri râpé vinaigrette  

Torsades de concombres  

Bol de salade   

 Concombre vinaigrette  

Tomates, olives – oignons  

Tarte aux oignons maison  

Bol de salade  

PLATS 

PLATS VEGETARIENS 

PRODUITS BIO 

Rouille Graulenne  

Omelette aux fines herbes maison    

Duo de poissons / crevettes    

Lasagnes à la bolognaise 

Lasagnes de légumes    

Filet de lieu sauce normande  

Chipolatas    

Rouille de seiche  

Gardianne de taureau 

camarguaise   

 Filet de hoki meunière  

Cordon bleu 

 

ACCOMPAGNEMENTS 

 

Riz de Camargue IGP  

Tomate à la provençale    

Tagliatelles  

Julienne de légumes     

Gratin dauphinois Lyon  

Carottes Vichy    

  Paëlla maison  

Riz IGP de Camargue  

Tomate à la provençale  

Semoule de couscous  

Ratatouille niçoise   

LAITAGES 

DESSERTS 

Rondelé aîl et fines herbes  

Yaourt vanille  

Semoule au lait vanille 95g  

Coupe de pêche chantilly  

Pomme rouge   

Tomme des Pyrénées IGP  

Yaourt nature 

Compote de pommes  

Beignet chocolat noisette  

Kiwi    

Camembert  

Yaourt arôme citron  

Ile flottante maison  

Poire Belle Hélène  

Banane   

Rondelé aïl et fines herbes 

Yaourt nature sucré  

Fougasse d’Aigues Mortes  

Coupe fraises Chantilly    

 Gouda portion  

Yaourt nature  

Entremet au café  

Pomme rouge  

       

SOIR 

ENTREES 
Céleri rémoulade à l’ancienne  

Bol de salade 

Terrine de campagne  

Bol de salade 

Salade crudette  

Bol de salade   
Salade de tomates    

PLATS 

PLATS VEGETARIENS 

PRODUITS BIO  

Crousti fromage  

Duo de merguez    

Dos de colin sauce 

provençale  

Paupiette de veau forestière  

Filet de poisson blanc pané  

Sauté de dinde à l’aigre douce    

Paupiette de veau forestière  

  
 

ACCOMPAGNEMENTS 
Couscous légumes  

Semoule couscous   

Pommes rosti  

Carottes/chou-fleur/brocolis    

Boulgour  

Haricots verts persillés    

Céréales gourmandes  

Brocolis   
 

LAITAGES 

DESSERTS 

Gouda portion  

Coupe façon Belle Hélène  

Banane  

Petit Cotentin  

Yaourt nature sucré 

Fromage blanc aux 

framboises  

Pomme golden  

Saint-Moret  

Yagourt nature sucré  

Crème dessert vanille  

Melon    

Emmental portion  

Yaourt nature  

Crème dessert caramel     
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